Restaurant ouvert du mercredi soir au
dimanche soir, midi et soir. Heures de
service :

Le midi : 12H a 13H (13H30 samedi et
dimanche)

Le soir : de 19 H a 20H30 (21H le vendredi et

LA CARTE samedi)

Le restaurant travaille avec des produits frais, locaux, faits de plats maison, la carte peut varier en
fonction des arrivages

Prix TTC en euros

Les Entrées

LU'Huitre 11,00 €

6 huitres n°3 de Saint-Vaast, Maison Hélie

Lencornet 13,50 €

Encornet cuit en basse température, riz thai et algues, créme curry maison

L'houmous Végétarien 11,00 €
Pois chiches, citron et herbes fraiches, pain naan maison, vierge de légumes

Rouleau de saison 12,50 €
Effiloché de viande du moment, feuille de riz et garniture de Iégumes, réduction piquante

Les Plats

Le poulet 27,00 €

Poulet aux trois poivrons bio de Réville, tomates et poivre de Sichuan, déglacé au fumet de poisson, gratin
d’aubergines et tomates, rouelles de pomme de terre frites

Le poisson du moment 39,00 € (bar)

Poisson (bar, lotte, saint-pierre... en fonction des arrivages), crémeux de champagne, gnocchis maison et basilic
frais, haricots verts frais

Le Boeuf 29,00 €

Brochette de beeuf marinée au piment d’Espelette et paprika, purée de patate douce et courge rétie, pickels de

betteraves, sauce Lillet

La salade de fromage Végétarien 19,00 €

Salade de saison et fromage pané (sans pressure animale), vinaigrette miel et vinaigre de cidre



Les jeudi midi, vendredi midi et samedi midi

La Cote de Beeuf grillée au barbecue pour 2 personnes, sauce béarnaise et frites maison

70,00 €
Les Desserts
Les profiteroles 13,00 €
Profiteroles, glace vanille, sauce chocolat
Le citron 13,00 €
Créme au citron bio, meringue frangaise et tuile citron
Le cheesecake 13,00 €
Cheesecake aux framboises, coulis fruits rouges du moment
Glace deux boules 6,50 €
Parfum sorbet : cassis, framboise, citron, pomme verte, passion
Parfum créme glacée : vanille, chocolat, fraise, café, caramel au beurre salé, pistache
La Carte Enfants moins de 12 ans 13,90 €

Cromesquis de veau, purée de pommes de terre bio maison
Ou Le poisson : poisson du moment, purée de pommes de terre bio maison

Coupe Glace deux boules



